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I. Théng tin vé té chirc, ¢4 nhin ty céng bd san pham

Tén t6 chirc ¢ nhan: CONG TY CO PHAN DIAMOND FOOD VIET NAM

Pia chi: L6 CN04 - 6 s6 20, Cum cong nghiép Pham Ngii Lo - Nghia Dan, Xa Nghia Dan, Tinh
Hung Yén, Viét Nam.

Dién thoai: 02213580668

E-mail: diamondfoodvn.jsc@gmail.com

M sé doanh nghiép: 0900596723

S Gidy chung nhén co s¢ da didu kién ATTP: Gidy chimg nhan du diéu kién an toan thyuc phdm
S cip: 30/2026/GCNATTP-SCT ngay 23 thang 4 nim 2026

I1. Thong tin vé sin phim

1. Tén san pham: Banh my Karfy nhan sét salad vi Dau

2. Thanh phén: Bot my (42%), duong, bo thuc vt (diu bo thay thé), nude duong high fructose,
nha, trahalose, dau thuc vat, sorbitol, glycerin, sira bot, men, sira dic, chit nhii hoa (INS 471,

INS 561, INS 481(i), INS 473, INS 1442, INS 401, INS 418, INS 407, INS 440), mubi, bot dau
(0,1%), chét bao quan (INS 282, INS 200), chit diéu chinh axit (INS 270), huong thuc phdm tong
hop (sita, diu), mau thue pham téng hop (INS 127).

3. Thoi han sir dung san phdm: Théng tin trén bao bi san pham.

4. Quy cach dong goi va chat liéu bao bi:

- San phim dugc dong trong bao bi nhya: PA, PE, OPP, MCPP, CPP dat QCVN 12-1:2011/BYT
vé an toan vé sinh dbi vai bao bi, dung cu bing nhwa téng hop tiép xuc truc tiép voi thye pham.,

- Quy cach bao goi:

+ Tai: Khdi luong tinh: 30g, 35g, 40g, 45g, 50g, 55g, 60g, 65g, 70g, 75g, 80g, 85g, 90g, 95g,
100g, hodc khoi lwong khac thay doi theo yéu cau ciia khach hang va duge ghi o trén bao bi san
pham.

+ Thang: 10 tai, 15 tai, 20 tai, 25 tai, 30 tai, 35 tai, 40 tai, 45 tai, 50 tai, 55 t4i, 60 tai, 65 tai, 70
tii va theo khach hang yéu cau.

5. Tén va dia chi co s& san xuét san phim (trudng hop thué co so san xuat): khong

III. MAu nhén san pham (nhan san phiam du kién dinh kém).

IV. Yéu ciu vé an toan thwe phim

T6 chire, ca nhan san xudt, kinh doanh thuc pham dat yéu cau vé an toan thuc pham theo:

- Ludt An toan thue pham s6 55/2010/QH12 cia Qudc hoi.




- Nghi dinh 15/2018/ND-CP ciia Chinh Phii quy dinh chi tiét thi hanh mét s6 diéu ctia Lut An toan
Thue Pham.

- Nghi dinh s6 37/2026/ND-CP ctia Chinh pht Quy dinh chi tiét mot s6 d1eu va bién phap dé to
chtrc, hudng dan thi hanh Luat Chat lugng san pham, hang hoa.

- Thong tw 09/VBHN-BYT ciia B Y té Quy dinh vé quan Iy va sir dung phu gia thuc pham.

- Thong tu 30/2026/TT-BYT cua Bo Y té hudéng dan noi dung, céch ghi thanh phan dinh dudng,
gid trj dinh dudng trén nhan san pham.

- Theo QCVN 8-1:2011/BYT ctia Bo Y t& Quy chuin k§ thudt qudc gia ddi v6i gidi han 6 nhiém
doc té vi ndm trong thue pham.

- Theo QCVN 8-2:2011/BYT ciia B6 Y té Quy chuén k¥ thudt quc gia déi voi gidi han 6 nhiém
kim loai ndng trong thuc phém.

- Theo tiéu chuén co s& ctia nha san xuat dinh kém va cac van ban lién quan dén viéc dam bao an

toan thue pham theo quy dinh hién hanh.

Chuing t61 xin cam két thuc hién day du cac quy dinh ctia phép luat vé an toan thue phim va hoan

toan chiu trach nhiém vé tinh phap 1y cta hd so cong bé va chét lugng, an toan thuc pham ddi véi

san pham da cong bo.

Hung Yén, ngay 41 thang 40 nam 2026
PAI DIEN TO CHUC, CA NHAN
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NQI DUNG NHAN SAN PHAM DU KIEN

- Tén sén phim: Banh my Karfy nhan st salad vi Dau

- Thanh phan: Bt my (42%), dudng, bo thuc v4t (diu bo thay thé), mréc dudng high fructose, nha,
trahalose, dau thuc vét, sorbitol, glycerin, sita bdt, men, sita diic, chit nhii héa (INS 471,

INS 561, INS 481(i), INS 473, INS 1442, INS 401, INS 418, INS 407, INS 440), mubi, bot dau
(0,1%), chit bao quan (INS 282, INS 200), chit didu chinh axit (INS 270), hwong thyc phim tong
hop (sita, dau), mau thyc phdm téng hop (INS 127).

- Gi4 trj dinh dudng trung binh trong 100 g san phim:

Thanh phin Trong 100g
Ning luong/ Energy 310 kcal
Chét dam/ Protein 8,64 g
Gluxit/ Carbohydrate 50,7g
Puéng tdng/ Total sugar 119¢

Chiét béo/ Lipit 7,94 g
Natri/ Sodium 238 mg

* Luu y: Gid trj dinh dudng trung binh nim trong khoéng + 29 % so véi mirc cong bd.
- Khéi lwgng tinh: Theo yéu cdu khach hiang
- Ngay san xuét, han sir dung: In trén bao bi
- Thoi han sir dung: 90 ngay ké tir ﬂg’z‘iy san xuét
- Huéng din sir dung: Sir dung ngay khi mé bao bi
- Hudng din bao quan: Bao quén noi kho rdo thosng mat, tranh 4nh ning truc tiép
- Théng tin canh béo: San phim c6 chira bot my, trimg, sira, diu nanh. Khéng &n sin phim khi c6
dAu hiéu hu hong hodc bao bi bj hé. Khong ding san phim hét han sir dung.
- Thwong nhan cong bd san xudt va chiu trach nhiém v& san phim:
+ Tén thuong nhan: CONG TY CO PHAN DIAMOND FOOD VIET NAM
+ Pia chi: L6 CN04 - 6 s6 20, Cum c6ng nghiép Pham Ngit Lo - Nghia D4n, X4 Nghia Dan, Tinh
Hung Yén, Viét Nam.
- 88 TCB: 05/2026/TCBCL-DFVN
- Xut xir: Viét Nam



TIREU CHUAN CO SO

- Tén san phim: Banh my Karfy nhan s6t salad vi Dau
- Thuong nhan cong bd san xuét va chju trach nhiém vé san phim:
+ Tén thuong nhan: CONG TY CO PHAN DIAMOND FOOD VIET NAM
+ Pia chi: L CN04 - 6 s6 20, Cum c6ng nghiép Pham Ngii Lao - Nghia Dén, X Nghia D4n, Tinh
Hung Yén, Viét Nam.
1. Chi ti€u cam quan
- Mau séc: mau vang dic trung san phim
- M vi: thom, mém
2. Chi ti€u an toan.
2.1. Gi6i han vé vi sinh vt

TT Tén chi tidu __ Ponvitinh - Mirc tbi da
1 | Téng sb vi sinh vét hiéu khi CFU/g 10¢
2 | Staphylococcus aureus CFU/g 102
3 | Bacillus cereus ' CFU/g 102
4 | Téng sb bao tir ndm men - mde CFU/g 10°

2.2. Gi6i han vé kim loai : QCVN 8-2:2011/BYT ctia B8 Y té Quy chuén k¥ thuit
qudc gia dbi véi giéi han 6 nhidm kim loai ning trong thuc phim.

TT Tén chi tiéu Pon vi tinh Miic tbi da
1 | Ham lugng chi (Pb) mg/kg 0,2
2 | Ham lugng Cadimi (Cd) mg/kg 0,4

2.3. Gi6i han v& vi nAm : QCVN 8-1:2011/BYT cita B6 Y té Quy chuén k¥ thuat
qubc gia dbi véi giéi han 6 nhidm doc t6 vi ndm trong thyc pham.

TT Tén chi tiéu Pon vi tinh Mirc tdi da
1 | Anflatoxin Bl pg/kg 2
2 | Anflatoxin téng sb pg’kg 4
3 | Ochratoxin A pe’kg 3
2.4. Gi4 tri dinh dudng trung binh trong 100g san phim.
ST | Tén chi tiéu Pon vi tinh Mirc cong bd
T
1 Ning [ogng/ Energy kcal/100g 310
2 | Chét dany/ Protein g/100g 8,84
3 Gluxit/ Carbohydrate g/100g 50,7
4 Puomg tdng/ Total sugar g/100g 11,9
5 Chét béo/ Lipit g/100g 7,94
6 Natri/ Sodium mg/100g 238




Luwu ¥: Gi tri dinh dudng trung binh nim trong khoang + 29 % so v&i mirc cong bo.

2.5. Phu gia thuc phém: Theo thong tu 09/VBHN-BYT cuaBo Y té.

3. Huéng dan str dung: Sir dung ngay khi mé bao bi

4. Huéng dan bao quan: Bao quan noi khoé rdo thoang mat, tranh anh nang truc tiép

5. Ngay san xudt, han str dung:

- Ngay san xuét: In trén bao bi san phdm.,

- Han str dung: 90 ngay ké tir ngay san xuat.

6. Thong tin canh bao: San phdm cé chira bot my, tring, sita, ddu nanh. Khong an san pham khi

¢6 ddu hiéu hu hong hodc bao bi bi hd. Khong ding san pham hét han sir dung.

Hung Yén, ngay 47 thang A0 nam 2026
PAI DIEN TO CHUC, CA NHAN

Ky tén, chirc vu, dong ddu)
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CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
Poc lap - Tu do - Hanh phuc

U4 ol 2081 |

CHUYEN

BAN TU CONG BO SAN PHAM
Sé: 04/TCBCL-DFVN/2026

1. Thong tin vé to chirc, ca nhén ty cong bd san pham

Tén t6 chire ¢ nhan: CONG TY CO PHAN DIAMOND FOOD VIET NAM

Dia chi: L6 CN04 - 6 s 20, Cum cong nghiép Pham Ngii Lao - Nghia Dan, Xa Nghia Dan, Tinh
Hung Yén, Viét Nam.

. Dién thoai: 02213580668

E-mail: diamondfoodvn.jsc@gmail.com

M s6 doanh nghiép: 0900596723

S6 Gidy chimg nhan co s& du diéu kién ATTP: Gidy chimg nhan di diéu kién an toan thyc phim
S cép: 30/2026/GCNATTP-SCT ngay 23 thang 4 nim 2026

I1. Théng tin vé san phim

1. Tén san pham: Banh my Karfy nhan s6t salad vi Viét quat

2. Thanh phan: Bot my (42%), dudng, bo thuc vat (dau bo thay thé), nuée duong high fructose,
nha, trahalose, dau thuc vat, sorbitol, glycerin, sira bot, men, sita déc, chit nhii hoa (INS 471,

INS 561, INS 481(i), INS 473, INS 1442, INS 401, INS 418, INS 407, INS 440), mudi, bot Viét
quét (0,1%), chét bao quan (INS 282, INS 200), chit diéu chinh axit (INS 270), huong thuc phdm
tong hop (sira, viét quat), mau thuc pham tong hgp (INS 127, INS 133).

3. Thoi han sir dung san pham: Thong tin trén bao bi san pham.

4. Quy cach dong goi va chét liéu bao bi:

- San phflm duoc dong trong bao bi nhua: PA, PE, OPP, MCPP, CPP dat QCVN 12-1:2011/BYT
vé an toan v¢ sinh ddi véi bao bi, dung cu bing nhua tong hop tiép xtc truc tiép voi thue pham.

- Quy céch bao goi:

+ Tai: Khéi luong tinh: 30g, 35g, 40g, 45g, 50g, 55g. 60g, 65g, 70g, 75g, 80g, 85g, 90g, 95g,
100g, hodc khéi lugng khac thay ddi theo yéu cau cua khach hang va duge ghi rd trén bao bi san
pham. _

+ Thung: 10 tai, 15 tai, 20 tai, 25 tai, 30 tai, 35 tai, 40 tai, 45 tai, 50 tai, 55 tai, 60 tai, 65 tai, 70
ti, va theo khach hang yéu cau.

5. Tén va dia chi co s& san xuét san pham (trudng hop thué co s¢ san xuét): khong

II1. Mau nhdn san pham (nhan san phim du kién dinh kem).

IV. Yéu ciu vé an toan thuc pham

T6 chire, ca nhan san xuét, kinh doanh thuc phdm dat yéu cdu vé an toan thuc pham theo:

- Luét An toan thuc pham s 55/2010/QH12 cia Qudc hai.




- Nghi dinh 15/2018/ND-CP ctia Chinh Pht quy dinh chi tiét thi hanh mot s6 diéu ctia Luat An toan
Thyue Pham.

- Nghi dinh s6 37/2026/ND-CP cua Chinh phii Quy dinh chi tiét mét sd diéu va bién phap dé t6
chtre, hudng dan thi hanh Luat Chat lugng san pham, hang hoa.

- Thong tur 09/VBHN-BYT ciaBo Y té Quy dinh vé quén Iy va str dung phu gia thue pham.

- Thong tu 30/2026/TT-BYT cua B Y té huéng dan noi dung, céch ghi thanh phan dinh dudng,
gié tri dinh dudng trén nhan san pham.

- Theo QCVN 8-1:2011/BYT cta Bo Y té Quy chuan ky thuat qudc gia ddi véi gidi han 6 nhiém
doc t6 vi ndm trong thuce pham.

- Theo QCVN 8-2:2011/BYT cuia B6 Y té Quy chuén k¥ thuat quc gia d6i voi gidi han 6 nhiém
kim loai nang trong thuc pham.

- Theo tiéu chuan co s& clia nha san xuit dinh kém va cac vin ban lién quan dén viéc dam bao an
toan thuc pham theo quy dinh hién hanh.

Chung t6i xin cam két thuc hién day du cac quy dinh ctia phap luat vé an toan thuc phiam va hoan
toan chiu trach nhiém v& tinh phép 1y cta hd so cong bd va chat lugng, an toan thuc pham dbi voi

san pham da cong bo.

Hung Yén, ngay 4 thang 40 nam 2026
PAI DIEN TO CHUC, CA NHAN

____(Ky tén, dong ddu)
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NOI DUNG NHAN SAN PHAM DU KIEN

- Tén san phdm: Banh my Karfy nhan s6t salad vi Viét quét

- Thanh phin: Bét my (42%), dudng, bo thue vét (diu bo thay thé), nuée dudmg high fructose, nha,
trahalose, dau thyc vit, sorbitol, glycerin, sita bdt, men, sita dic, chét nhil hoa (INS 471,

INS 561, INS 481(i), INS 473, INS 1442, INS 401, INS 418, INS 407, INS 440), mudi, bdt Viét quit
(0,1%), chét bao quan (INS 282, INS 200), chit diéu chinh axit (INS 270), hrong thic phim tng
hop (sira, viét quét), mau thuc phdm tdng hop (INS 127, INS 133).

- Gié tri dinh dudmg trung binh trong 100 g san phim:

Thanh phin Trong 100g
Nang lugng/ Energy 310 kcal
Chat dam/ Protein 86lg
Gluxit/ Carbohydrate 502 g
Puong tdng/ Total sugar 10,2 g

Chét béo/ Lipit 832¢g
Natri/ Sodium 236 mg
Luu y: Gi4 tri dinh dudng trung binh ndm trong khodng + 29 % so véi mirc cong bd.

- Khéi lugng tinh: Theo yéu ciu khéch hang
- Ngay san xudt, han sir dung: In trén bao bi

- Théi han st dung: 90 ngay ké tir ngay san xudt

- Huéng dén sir dung: Sit dung ngay khi mé bao bi

- Huéng din bao quan: Bio quén noi khé réo thodng mat, trdnh dnh néng tryc tiép

- Théng tin canh béo: San phim c6 chtra bot my, trimg, sita, ddu nanh. Khéng an san phém khi ¢6
dau hiéu hir hong hoiic bao bi bi hé. Khéng diing san phdm hét han sir dung.

- Thuong nhan c6ng bd san xuét va chiu trach nhiém vé san phim:

+ Tén thuong nhan: CONG TY CO PHAN DIAMOND FOOD VIET NAM

+ Dja chi: L CN04 - 6 56 20, Cum cong nghiép Pham Ngii L&o - Nghia Dén, Xa Nghia Dén, Tinh
Hung Yén, Viét Nam.

- $6 TCB: 04/2026/TCBCL-DFVN

- Xuét xt: Viét Nam




TIEU CHUAN CO SO

- Tén san pham: Banh my Karfy nhan sbt salad vi Viét quét
- Thuong nhédn c6ng bd san xuét va chiu trach nhidm vé san phim:
+ Tén thuong nhan: CONG TY CO PHAN DIAMOND FOOD VIET NAM
+ Pia chi: L6 CN04 - 6 56 20, Cum cong nghiép Pham Ngii Lo - Nghia D4n, X4 Nghia Dan, Tinh
Hung Yén, Viét Nam.
1. Chi tiéu cam quan
- M4u sdc: mau vang diic trumg san phim
- M vi: thom, mém
2. Chi ti€u an toan.
2.1. Giéi han vé vi sinh vat

TT Tén chi tiéu Don vj tinh Mic t6i da
1 | Téng sb vi sinh vat hiu khi CFU/g 106
2 | Staphylococcus aureus CFU/g 10?
3 | Bacillus cereus 7 CFU/g 10?
4 | Téng sb bao tr nAm men - mbc CFU/g 10°

2.2. Gidi han vé kim loai : QCVN 8-2:2011/BYT cua B8 Y t€ Quy chudn ky thuat

qudc gia dbi véi giéi han 6 nhidm kim loai niing trong thue phim.

TT Tén chi tidu Bon vi tinh Mire téi da
1 | Ham lugng chi (Pb) mg/kg 0,2
2 | Ham lwgng Cadimi (Cd) mg/kg 0,4

2.3. Gi6i han vé vi nAm : QCVN 8-1:2011/BYT ciia B Y t& Quy chuén k¥ thuét

qudc gia d6i v&i gidi han 6 nhiém dgc t6 vi ndm trong thuc phim.

TT Tén chi tiéu Pon vi tinh Mitc téi da
1 | Anflatoxin B1 ug’kg 2
2 | Anflatoxin téng sb ng/kg 4
3 | Ochratoxin A ngkg 3
2.4. Gia tri dinh dudng trung binh trong 100g san pham.
ST | Tén chi tiéu Pon vi tinh Mic cong bb
T
1 Ning lugng/ Energy kcal/100g 310
2 | Chét dan/ Protein g/100g 8,61
3 Gluxit/ Carbohydrate g/100g 50,2
4 | Pudng tdng/ Total sugar g/100g 10,2
5 Chét béo/ Lipit g/100g 8,32
6 Natri/ Sodium mg/1 00_ g 236
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Luu y: Gia tri dinh dudng trung binh nam trong khoang + 29 % so véi mirc cong bd.

2.5. Phu gia thue phim: Theo thong tw 09/VBHN-BYT ciia Bo Y té.

3. Huéng dan str dung: Sir dung ngay khi mé bao bi

4. Hudng dan bao quan: Bao quan noi kho réo thoang mat, tranh dnh néng truc tiép

5. Ngay san xuét, han str dung:

- Ngay san xuat: In trén bao bi san pham.

- Han st dung: 90 ngay ké tir ngay sin XUAt.

6. Thong tin canh bao: San pham c¢6 chira bot my, trang, sira, dau nanh. Khong an san pham khi

¢6 du hiéu hu hong hoic bao bi bi ho. Khong dung san pham hét han sir dung.

Hung Yén, ngay 47 thang 4‘ham 2026
PAI DIEN TO CHUC, CA NHAN
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CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
Péc lap - Ty do - Hanh phic

BAN TU CONG BO SAN PHA
S6: 03/TCBCL-DFVN/2026

I. Théng tin vé t6 chirc, ca nhan ty céng bd san phim

Tén t6 chirc ¢a nhan: CONG TY CO PHAN DIAMOND FOOD VIET NAM
Dia chi: Lo CN04 - 6 s6 20, Cum cong nghiép Pham Ngii Lao - Nghia Dan, Xa Nghia Dan, Tinh
Hung Yén, Viét Nam.
Dién thoai: 02213580668
E-mail: diamondfoodvn.jsc@gmail.com
M sé doanh nghiép: 0900596723
S6 Gidy chig nhén co s& du diéu kién ATTP: Gidy chimg nhan du diéu kién an toan thue phim
S6 cdp: 30/2026/GCNATTP-SCT ngay 23 thang 4 nam 2026
II. Thong tin vé sin pham
1. Tén san pham: Banh my Karfy nhan sét salad vi Sira chua

. Thanh phan: Bot my (42%), duong, bo thuc vét (diu bo thay thé), nude duong high fructose, nha,
trahalose, dau thuc vat, sorbitol, glycerin, sira bdt, men, sita déc, chét nhii hoa (INS 471, INS 561,
INS 481(i), INS 473, INS 1442, INS 401, INS 418, INS 407, INS 440), mudi, bot sira chua (0,1%),
chét bao quan (INS 282, INS 200), chét didu chinh axit (INS 270), huong thuc pham téng hop (sira,
sira chua).
3. Thoi han st dung san phim: Thong tin trén bao bi san pham.
4. Quy céch dong goi va cht liéu bao bi:
- San phém dugce dong trong bao bi nhya: PA, PE, OPP, MCPP, CPP dat QCVN 12-1:2011/BYT
vé an toan vé sinh ddi vdi bao bi, dung cu bang nhya téng hop tiép xuc truc tiép véi thyuc pham.
- Quy cach bao goi:
+ Tai: Khéi luong tinh: 30g, 35g, 40g, 45g, 50g, 55g, 60g, 65g, 70g, 75g, 80g, 85g, 90g, 95¢g,
100g, hodc khéi luong khac thay déi theo yéu ciu cua khach hang va duoc ghi rd trén bao bi san
phém.
+ Thung: 10 tai, 15 tai, 20 t4i, 25 tai, 30 tai, 35 t4i, 40 t4i, 45 tai, 50 tai, 55 tai, 60 tai, 65 tai, 70
ti, va theo khach hang yéu cau.
5. Tén va dia chi co sé san xudt san pham (truong hop thué co so san xuat): khong
I1I. M4u nhéin sian ph::am (nhan san phém du kién dinh kem).
IV. Yéu chu vé an toan thuc pham
Té chirc, ca nhan san xudt, kinh doanh thue phdm dat yéu cau vé an toan thuc phim theo:
- Luat An toan thuc pham s6 55/2010/QH12 cta Qude hi.




- Nghi dinh 15/2018/ND-CP ciia Chinh Phu quy dinh chi tiét thi hanh mt s6 diéu ciia Ludt An toan
Thuc Pham.

- Nghi dinh sb 37/2026/ND-CP ciia Chinh phi Quy dinh chi tiét mot so dieu va bién phap dé tb
chirc, huéng dan thi hanh Luat Chéit lugng san pham, hang hoa.

- Thong tu 09/VBHN-BYT ciia Bd Y € Quy dinh vé quan Iy va sir dung phu gia thuc phém.

- Thong tu 30/2026/TT-BYT cua BO Y té huéng din ndi dung, cach ghi thanh phan dinh dudng,
gid tri dinh dudng trén nhan san pham.

- Theo QCVN 8-1:2011/BYT ctia B§ Y té Quy chuan ky thuat quéc gia ddi voi gidi han 6 nhiém
doc td vi ndm trong thyre pham.

- Theo QCVN 8-2:2011/BYT ciia B§ Y té Quy chudn ky thuat qubc gia ddi voi gioi han 6 nhiém
kim loai ning trong thurc pham.

- Theo tiéu chuin co s& ctia nha san xuat dinh kém va cdc vin ban lién quan dén viéc dam bao an
toan thuc pham theo quy dinh hi¢n hanh.

Chung téi xin cam két thuc hién day du cac quy dinh ctia phéap luat vé an toan thuc pham va hoan
toan chiu trach nhiém vé tinh phép 1y ctia hd so cong bd va chét lugng, an toan thyre pham ddi voi

san pham da cong bo.

Hung Yén, ngay 4 thang 4D nim 2026
PAI DIEN TO CHU'C, CA NHAN
(Ky tén, dong ddu)

GIAM POC
NGUYEN VAN THANG




NOI DUNG NHAN SAN PHAM DU KIEN

- Tén san phdm: Banh my Karfy nhan sbt salad vj Stta chua

- Thanh phén: Bot my (42%), dudng, bo thuc vit (diu bo thay thé), nuée dudng high fructose, nha,
trahalose, ddu thuc vit, sorbitol, glycerin, sita bdt, men, sita déic, chét nhit héa (INS 471, INS 561,
INS 481(i), INS 473, INS 1442, INS 401, INS 418, INS 407, INS 440), mudi, bét sita chua (0,1%),
chit bao quan (INS 282, INS 200), chét diéu chinh axit (INS 270), huong thuc phim tng hop (sita,
sita chua). .

- Gia tri dinh dudng trung binh trong 100 g san phim:

Thanh phin Trong 100g
Néang lwong/ Energy 307 kcal
Chét dam/ Protein 86lg
Gluxit/ Carbohydrate 49,7 g
Pudng tong/ Total sugar 112g
Chét béo/ Lipit 8,19¢
Natri/ Sodium 241 mg

Luu y: Gi4 trj dinh dudng trung binh ndm trong khoéng £ 29 % so véi mirc cong bb.
- Khéi lrong tinh: Theo yéu ciu khéach hang
- Ngay sén xuét, han st dung: In trén bao bi
- Thoi han sir dung: 90 ngay ké tir ngay san xuét
- Huéng din sir dung: Sit dung ngay khi mé bao bi
- Huéng din béo quan: Béo quan noi kho rao thodng mat, tranh anh ning truc tiép
- Thong tin canh bdo: San phdm c6 chira bt my, trimg, sita, diu nanh. Khéng &n san phim khi ¢6
d4u hiéu hw héng hodc bao bi bj ho. Khong ding san phim hét han sir dung. -
- Thwong nhan ¢6ng bd san xut va chiu trach nhiém v& san phém:
+ Tén thuong nhan: CONG TY CO PHAN DIAMOND FOOD VIET NAM
+ Dia chi: L6 CN04 - 6 s 20, Cum cdng nghiép Pham Ngii Lao - Nghia Dén, X Nghia Déan, Tinh
Hung Yén, Viét Nam.
- 86 TCB: 03/2026/TCBCL-DFVN
- Xuét xir: Viét Nam




TIEU CHUAN CO SO

- Tén san phdm: Banh my Karfy nhan sbt salad vi Sita chua

- Thuong nhan c6ng bd san xuét va chiu trach nhiém vé san phim:

+ Tén throng nhin: CONG TY CO PHAN DIAMOND FOOD VIET NAM

+ Dia chi: L6 CN04 - 6 s6 20, Cum cong nghiép Pham Ngii Lio - Nghia Dan, X8 Nghia Dén, Tinh
Hung Yén, Viét Nam.

1. Chi tiéu cam quan

- Mau sfc: mau vang dic trung sén phfim

- Ml vi: thom, mém

2. Chi tiéu an toan.

2.1. Giéi han v& vi sinh vt

TT Tén chi tiéu Pon vi tinh Muc tbi da
1 | Téng sb vi sinh vét hidu khi CFU/g 106
2 | Staphylococcus aureus CFU/g 10?
3 | Bacillus cereus CFU/g 10?
4 | Téng sb bao tir nAm men - mbec CFU/g 10°

2.2. Gi6i han vé kim loai : QCVN 8-2:2011/BYT ctia B4 Y té Quy chuén k¥ thuat
qude gia dbi v6i gidi han 6 nhiém kim loai ning trong thyre phém.

TT Tén chi tiéu Pon vi tinh Mire tdi da
1 | Ham lugng chi (Pb) mg/kg 0,2
2 | Ham lugng Cadimi (Cd) mg/kg 0,4

2.3. Gi6i han vé vi nAm : QCVN 8-1:2011/BYT ciia BO Y t& Quy chuén k¥ thut

qubc gia d6i v6i giéi han 6 nhiém dgc t6 vi nam trong thure phim.

TT Tén chi tidu Pon vi tinh Mitc tbi da
1 | Anflatoxin B1 ng/kg 2
2 | Anflatoxin téng sb pekg 4
3 | Ochratoxin A pe'kg 3
2.4, Gia tri dinh dudng trung binh trong 100g san phim.
ST | Tén chi tiéu Pon vi tinh Mtrc cdng bd
T
1 Ning luong/ Energy kcal/100g 307
2 | Chét dam/ Protein g/100g 8,61
3 Gluxit/ Carbohydrate g/100g 49,7
4 | Puong téng/ Total sugar g/100g 11,2
5 | Chét béo/ Lipit g/100g 8,19
6 Natri/ Sodium mg/100g 241
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Luu y: Gié trj dinh dudng trung binh nim trong khoang + 29 % so véi mirc cong bo.
2.5. Phu gia thuc phim: Theo thong tu 09/VBHN-BYT ctia B Y té.

3. Huéng dan str dung: Sir dung ngay khi ma bao bi

4. Huéng dan bao quan: Bao quan noi kho rdo thodng mat, tranh anh ning truc tiép
5. Ngay san xuét, han sir dung:

- Ngay san xuét: In trén bao bi san pham.

- Han str dung: 90 ngay ké tir ngay san xuAt.

6. Thong tin canh bdo: San phiam c¢6 chira bot my, trimg, sira, ddu nanh. Khong an sén pham khi

¢6 déu hiéu hu héng hodc bao bi bi hd. Khong dung san phém hét han str dung.

Hung Yén, ngay/4 thang 4/nam 2026
PAI DIEN TO CHU'C, CA NHAN
(Ky tén, chirc vu, dong dau)
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