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I. Thong tin vé T6 chire, ca nhan tu cong b
Tén t6 chirc, c4 nhan: HOP TAC XA CHE BIEN THU'C PHAM HA HUE
Dia chi: Qudc 16 39A, Déi 1, phuong Pho Hién, tinh Hung Yén, Viét Nam.
Dién thoai: 0972201783 Fax:
Mi s6 dang ky hop tac xd: 0901188607; dang ky lan dau, ngay 08 thang 5 nim
2025; cap lai ngay 06 thang 10 nam 2025. Co quan cap: Phong Kinh té, ha tang va
D6 thi - UBND phuong Phé Hién.
S6 Gidy ching nhén co so du diéu kién ATTP: 26/2026/SNNMT-HY, Ngay
Cap: 04/5/2025, Noi cap: S Nong nghiép va Moi truong tinh Hung Yén.

II. Thong tin vé san pham

1. Tén San pham: PATE HA HUE

2. Thanh phé‘m: Thit heo, gan heo, stta tuoi, bot mi, hanh kho, téi kho, hat ném,
hat tiéu, nudc mam, mi chinh, duong, mudi do, bot qué.

3. Thoi han st dung san pham: 04 thang, ké tir ngay san xuat & nhiét do bao
quan: < -18°C.

4. Quy cach déng géi va chat liéu bao bi:

- Khéi lugng tinh: 100g, 200g, 300g, 500g, kg, 2kg, Skg.

- Quy cach bao géi: San pham dugc chia truc tiép trong hop nhua PP
(Polypropylen), sau d6 dugc bao géi bang tui nhua PE (Polyetylen) va hut chén
khéng. Bao bi tiép xtic truc tiép vdi thue phdm dap Gmg quy dinh ciia B§ Y té vé vat
liéu bao goi, dung cu tiép xtc truc tiép voi thue pham.

5. Tén va dia chi co s san xuat (rruong hop thué co so san xuat):

- San xuét tai: HGP TAC XA CHE BIEN THUC PHAM HA HUE (dia chi: Qudc
16 39A, Di 1, phudng Phé Hién, tinh Hung Yén, Viét Nam).

- Hop téc xa ché bién thuc pham Ha Hué tu san xuit va khong thué don vi san xuat
gia cong bén ngoai.

III. MAu nhan sian pham (¢ nhén san pham kém theo).

IV. Yéu ciu vé An toan thwe phiam

T6 chirc chiing toi san xuét, kinh doanh thuc pham dat yéu cau vé an toan thuc
pham theo:



- Nghi dinh s6 15/2018/ND-CP ngay 02 théng 02 ndm 2018 ctia Chinh phi quy
dinh chi tiét thi hanh mét sb diéu cva Luit An todn thue phém.

- QCVN 8-2:2011/BYT - Quy chuén k¥ thuat quéc gia dbi véi gii han 6 nhiém
kim loai niing trong thuc phim dugc ban hanh kém theo Théng tu s6 02/2011/TT-
BYT ngay 13 thdng 01 ndm 2011 cia B6 truéng B6'Y té:

STT Tén chi tiéu Pon vi tinh | Mirc cong b | Nhém 4p dung

Thit trau, thit bo, thit
lon, thit clru, thit gia
cam

1. | Ham lugng Cadimi (Cd) mg/kg 0,05
2. | Ham lugng chi (Pb) mg/kg 0,1

- QCVN 8-3:2012/BYT - Quy chuln k¥ thuat qudc gia dbi véi 6 nhidm vi sinh
vt trong thyc phim dugc ban hanh kém theo Théng tu sb 05/2012/TT-BYT ngay
01 thing 3 niim 2012 ctia B4 trudng Bé Y té: |

STT | Tén chi tiéu Pon vi tinh | Mite cong bé | Nhém ap dung
Tdng s6 vi sinh vét hiéu. S Thit va san phim
L ki | CFUg 510" | ché bién tir thit
2. | Escherichia coli CFU/g <5.10" st dung tryec tiép .
. khéng can xur ly
3. | Salmonella spp. /25g 0 nhiét

- Thong tu s6 29/2023/TT-BYT ngay 30 thang 12 nim 2023 ctia B truéng Bo

Y té hudng d_an ndi dung, céch ghi thanh phén dinh dudng, gié tri dinh dudng trén
nhén thyc pham: _
STT|  Thanh phin dinh dudng | Pon vi tinh frifngtgnf:':; n‘;‘;ﬁg;
1. | Nang lugng kecal/100g 219 -365
2. | Ham hrong dam 2/100g 8,4-14,0
3. | Ham luong Carbohydrat g/100g 6,40 - 10,66
4. | Ham luong dudmg tdng sb 2/100g 2,78 - 4,64
5. | Ham luong chit béo g/100g 17,78 - 29,63
6. | Chét béo bio hoa g/100g -
7. | Ham lugng Natri mg/100g | 253 -421-

- Nghi dinh s6 37/2026/ND-CP ngay 23 thang 01 nd&m 2026 cua Chinh phii quy
dinh chi tiét mot sé diéu v bién phép thi hanh Lu4t Chét luong san phim, hang hoa.



Chung t6i cam két thuc hién day du cac quy dinh ctia phap luat vé an toan thuc
pham va hoan toan chiu trach nhiém vé tinh phép Iy ctia hd so cong bo va chat lugng,
an toan thuc pham ddi vdi san pham da cong bo.

Hung Yén, ngay 22 thang 7 nam 2026
PAI DIEN TO CHUC, CA NHAN
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